
Barbera d’Alba
doc
Donna Margherita
玛格丽特园巴贝拉阿尔巴
红葡萄酒

葡萄园
巴贝拉阿尔巴DOC（(Barbera d’Alba)

葡萄品种
巴贝拉

葡萄园
不同朝向，海拔350 - 520米。

酿造方式
葡萄手工采摘于10月，去梗和轻柔破碎后，在不锈钢
罐中进行为期10-15天的酒精发酵和浸皮，期间每日进
行淋皮，并在发酵进行到一半时进行一次倒罐。

熟陈方式
在50 hl的法国橡木桶中陈酿数月。

品鉴提示
李子、覆盆子、蓝莓和一些微妙的紫藤香气，是一款
易饮的葡萄酒。

口感
酸度活泼，口感多汁且具有肉质感。

餐食搭配
新鲜奶酪、熟火腿、烩饭等（适饮温度:14°C - 16°C）) 。


